
 

    

SAVEURS DE LA RENTRÉE  
Mise en bouche  

Œuf fermier de Soral à 63 °C, fondue de poireaux 
Hollandaise citronnée, grains de caviar Huso Schenkri  

Chardonnay 2025 « Le Bout du Monde » 
Domaine du Clos des Pins, Dardagny - M. Ramu 

Féra du lac Léman snackée, sauce mouginoise     
Aubergine confite et pignons de pin torréfiés 

Empreinte Blanche « Chasselas, Pinot Blanc, Viognier, Savagnin Rose » 
Domaine Le Grand Clos, Satigny - J-M. Novelle 

Pièce de bœuf grillée des Alpes suisses, sauce au vin de Genève    
Chanterelles de France persillées  

Mousseline de pommes de terre à l’huile d’olive bio des Baux-de-Provence 
Constance 1er cru 2023 « Merlot, Cabernet Franc et Sauvignon » 

Domaine de Miolan, Choulex - B. Favre 

Houblonnier de la fromagerie d’Ussières, figue violette rôtie  
Pain Sant’Abbondio grillé  

ou 
Délice aux amandes et pruneaux Fellenberg caramélisés   

Crème glacée à la vanille Bourbon  
Gamaret moelleux 

Cave les Crêtets, Peissy - S. et P. Plan  

Mignardises 

Menu 3 plats (2 plats et dessert) 90.- Menu 4 plats (3 plats et dessert) 105.-

«Bonne conduite» (1/2 verre) 105.- «Bonne conduite» (1/2 verre) 125.-

Accord mets et vins 120.- Accord mets et vins 140.-

   N’hésitez pas … Des plats végétariens peuvent être proposés sur un menu 

En cas d’allergies ou intolérances alimentaires 

Veuillez vous adresser à notre personnel qui vous renseignera volontiers sur la présence éventuelle d’allergènes dans nos plats. 
Service et TVA 8.1% inclus  

Carte d’été 166 - du 1er septembre au 3 octobre 2026 



 

    

VIANDES

Courgette fleur farcie « Ferme de la Brunette »	 	   	 	  	 	 	         24.- 
Émulsion à la livèche 
 	 	 	    	 	 	 	 	 	 	 	                             
Tartare de thon rouge de l’océan Indien à la niçoise 	  	 	 	 	   	         28.- 
Guacamole épicé	    	 	 	 	 	 	             	 	 	 	 	                            
	 	 	                                  
Œuf fermier de Soral à 63 °C, fondue de poireaux 	 	 	 	 	 	         32.-  
Hollandaise citronnée, grains de caviar Huso Schenkri 	 	 	 	 	 	 	 	                   

RISOTTO

Risotto Carnaroli crémeux, sot-l’y-laisse dorés	 	 	                        entrée  26.-  ou   plat    42.- 
Jus de volaille infusé à la sauge    	 	 	                              	               

POISSONS

Féra du lac Léman snackée, sauce mouginoise               	         	 	 	 	 	          44.-  
Aubergine confite et pignons de pin torréfiés  
	 	 	 	  	 	 	 	 	 	                       
Lotte d’Atlantique rôtie au four, jus aux chanterelles 	 	 	 	        	                        46.- 
Artichaut violet à la provençale 		 	 	 	            

Agneau d’Appenzell cuit à basse température, jus au thym 	 	 	                      	       48.- 
Courgette fleur farcie « Ferme de la Brunette » paillasson de pommes de terre  

Pièce de bœuf grillée des Alpes suisses,  sauce au vin de Genève	  	    	                      49.- 
Chanterelles de France persillées          
Mousseline de pommes de terre à l’huile d’olive bio des Baux-de-Provence 

Provenance des viandes : Suisse, France  
Selon disponibilité, les produits sont issus de l’agriculture genevoise.  

      Sélection de nos pains artisanaux par la boulangerie de Peney - A Loisel 	

   Sélection de fromages régionaux affinés, Maison Bruand	                     trilogie 11.-  ou  ardoise  16.-                 

Houblonnier de la fromagerie d’Ussières, figue violette rôtie 	 	 	 	            	         14.- 
Pain Sant’Abbondio grillé 	 	 	 	 	  	            

Sorbets et glaces « Maison Bougainvillier » P. Berthet	           	    	 	                   la boule      4.- 
    	 	 	 	 	       	         
Délice aux amandes et pruneaux Fellenberg caramélisés 	 	 	 	            	         16.-
Crème glacée à la vanille Bourbon 	 	  	           	 	 	                	 	  	
	 	 	 	  	            
Tartelette sablée aux framboises, diplomate à la pistache 	 	 	 	     	         16.- 
Sorbet Bougainvillier « framboise, litchi, coco »	 	 	           	 	 	 	 	 	

DESSERTS  

FROMAGES

ENTRÉES
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